
 

Cateringangebot 

Barbecue 1 

Vom Grill: 

• Rostbratwurst 

• Verschiedene marinierte Schweinenackensteaks 

• Verschieden marinierte Putensteaks 

Brotkorb mit Kräuterbutter 

Bunter Blattsalat mit Rohkost und zweierlei Dressing 

Coleslawsalat 

Folienkartoffeln mit Kräuterquark 

Ketchup, Senf, BBQ-Sauce 

 

Zum Preis von 20,50 € pro Person (buchbar ab 20 Personen) 

 

Barbecue 2 

Vom Grill: 

• Rostbratwurst 

• Verschiedene marinierte Schweinenackensteaks 

• Verschieden marinierte Putensteaks 

Brotkorb mit Kräuterbutter  

Bunter Blattsalat mit Rohkost und zweierlei Dressing 

Coleslawsalat 

Salat Mexicana mit Nachos 

Folienkartoffeln mit Kräuterquark 

Gemüsespieße, pikant mariniert, mit buntem Gemüse  

(Zucchini, Paprika, Mais, Champignon, Zwiebel) 

Grillsaucen (Ketchup, Senf, BBQ-Sauce, Feta Dip, Pico de Gallo) 

 

Zum Preis von 28,50 € pro Person (buchbar ab 15 Personen) 

 

Barbecue 3 

Vom Grill: 

• Rostbratwurst 

• Verschiedene marinierte Schweinenackensteaks 



• Verschieden marinierte Putensteaks 

• Grillfackeln 

• Scharf marinierte Hähnchenschenkel 

Gemüsespieße, pikant mariniert, mit buntem Gemüse  

(Zucchini, Paprika, Mais, Champignon, Zwiebel) 

Coleslawsalat 

Brotkorb mit verschiedenen Brotsorten, Kräuterbutter und verschiedenen Dips  

Bunter Blattsalat mit Rohkost und zweierlei Dressing  

Orientalischer Couscous Salat mit Minzjoghurt  

Griechischer Bauernsalat  

Salat Mexicana mit Nachos 

Tomate Mozzarella  

Folienkartoffeln mit Kräuterquark 

Grillsaucen (Ketchup, Senf, BBQ-Sauce, Feta Dip, Pico de Gallo) 

Zweierlei Nachtisch im Gläschen (je nach Saison unterschiedlich) 

 

Zum Preis von 41,00 € pro Person (buchbar ab 20 Personen) 

 

Barbecue 4 (vegetarisches Menü) 

Vom Grill: 

 

• Grillkäse 

• vegetarische Rostbratwurst 

• Gemüsespieße mit Räuchertofu 

Gefüllte und überbackene Champignons  

Brotkorb mit Kräuterbutter und veganer Aioli   

Bunter Blattsalat mit Rohkost und zweierlei Salatdressing  

Coleslawsalat 

Folienkartoffeln mit Kräuterquark und Tzatziki (vegan)  

Grillsaucen (Ketchup, Senf ,BBQ Sauce)  

 

Zum Preis von 23,50 € pro Person (buchbar ab 15 Personen) 

 

 

 

 

 

 



Getränkekarte Catering  

Wir bieten Ihnen gekühlte alkoholfreie Getränke in Glasflaschen 

 

Mineralwasser & stilles Wasser: 0,33 L 2,50 € / 1,00 L 4,90 € 

 

Biozisch (Sorten: Himbeere, Matcha, Blutorange, Zitrone, Rhababer): 0,33 L 3,00 € 

Afri Cola, mit oder ohne Zucker: 0,33 L 3,00 € 

 

Fairer Eistee (Pfirsich/Zitrone): 0,33 L 3,00 € 

 

Stauder Pils, Radler, alkoholfrei, Radler alkoholfrei:  0,33 L 2,80 €  

 

Erdinger Weizen & Erdinger alkoholfrei: 0,5 L für 4,00 €.  

 

Außerdem bieten wir Ihnen Weine aus den Regionen unserer anderen Waldkletterparks an: 

Spätburgunder Nikolaus N. – trocken, Spätburgunder Nikolaus N. – halbtrocken, Weißer 

Burgunder – trocken, Classic Riesling – halbtrocken, Ahr – Spätburgunder  

für jeweils 18 € pro offener Flasche oder 0,2 L für 4,80 €. 

 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir keine Mitnahme von selbstgebrachten Getränken 

gestatten können, wenn das Catering vollständig über uns bezogen wird. 

 


